
成分分析ブランディングは、食品の味の良さ、栄養、機能、安全性といった目に
は見えない価値を数値化。わかりやすいレポートにして納品します。自社と他
社の食品の品質を数字で比較して、飛び抜けた品質を証明することで、ブラン
ド価値を向上。それにより、いいものをつくる生産者が、相場よりも高く売るこ
とをサポートします。そもそも日本には、食品の品質で世界のトップを目指せる
生産者がたくさん存在します。成分分析ブランディングでは、そんな飛び抜け
た才能たちを可視化します。「市販品よりも旨味が約150倍多い椎茸」「市販品
よりも旨味が約27倍多い魚」など、次々と素晴らしい事例が生まれています。
飛び抜けた才能たちに新しい評価のものさしを。「突き抜けた品質の証明」とい
う武器を手に、世界で活躍する生産者を増やすことが、成分分析ブランディン
グの目標です。

自社と他社の食品の品質を数字で比べて差別化

農・水産生産者 食品メーカー サプライヤー 地域活性プロジェクト

「魚伝」の職人の干物。※一般
流通する工場生産の国内大手
メーカーA社の干物との比較

相場5倍の高級干物として、
百貨店を中心として販路
開拓に成功

食品の品質を科学的に数字で証明
「相場より高く売る」を応援します

旨味を約2倍、
魚臭さが50-73%
少ない

“丁寧な技術で
美味しい干物”

ブランディングに早い・安い・わかりやすい科学のサポート

※

含み

笠原餅店

切り餅（プレーン）10枚入り（1200円 税抜き）
釜戸と薪火でつくる笠原餅店のお餅

工場生産の国内大手メーカーA社の切り餅と比較して

やわらかさ 4約 倍

約 倍

約 倍
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なめらかさ

くちどけのよさ

切り餅相場の5倍の価格設定で
“のどにつまりにくい餅”として

販路開拓に成功

科学 x ブランディング
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成分分析ブランディング 検索

?

日本のつくり手を、
世界のヒーローに。



まずはお気軽に、手ぶらでご依頼くだ
さい。事前に調査項目が決まってい
る必要はありません。調査したい食
材・食品に対し、どのような成分を調
べると効果的であるか、幅広い専門
知識と経験からご提案します。

ブランディングに結びつけやすい分析
データに加え、調査結果から見出せる
結論をわかりやすく言葉でまとめ、提
出します。解読できないデータや数字
は決してお渡ししないというポリシー
をもって、分析からブランディング(価
値の可視化)までを行います。

外部研究機関と連携したラボレス体
制を取り、正確な分析を最小限のコ
ストでご提供します。小規模生産をは
じめとする幅広い生産者・事業者様
の課題を解決したいという思いから、
お試しいただきやすい価格設定を心
がけています。

専任の科学者の幅広い知識と経験から、ブランディングに結びつく分析項目を提案します。

専任の科学者が分析項目の特定から、報告まで一貫スピーディ

※成分分析ブランディングは大学などの共同研究機関と支援し、
調査を実施しています

食用バラYOKOTA ROSEは

食用バラの相場の35倍の価格で
星付きレストランを中心に販売

※一般流通する食用バラと比較

約 3,840 倍
の香り高さを有している
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万円～

旨味 甘味 臭みのなさ 濃厚さ 香り高さ 栄養成分

分析項目例
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お問い合わせ先：

https://rebranding.science

.dot science Inc.はシェフ、マーケター、
科学者を中心に構成された食の領域の
課題解決に取り組む専門家集団です。

.dot science Inc.
〒104-0061 東京都中央区銀座3-11-3
TEL: 03-4540-4271

※


